t“km aux MM d‘ Pour 20 biscuits

300 g de farine

100 g de sucre
chocoht 2 sachets de sucre vanillé

2 cuilléres a café de levure

200 g de pépites de chocolat

o 100 g de beurre

@ 15 minuutes 2 ceufs

1 cuillere a café de sel

Elapes de la prrépanation

1) Pewu cellte ecetle, velne bewuvie 3o éle bien meow.
vanillé. Apeutes lov fortine, Le sel el Lo levwe pelit av pelit
mélounges,.

2) awv wne plague de cuiddon, eumes de pelites boules.
Aplatisaes ey ww pelil pew et metles, Lov plaoge a fewv v
180 degnés pendant 10 minutes

3) aw beul des 10 minules., sentes-les el laisaes-les



w t a‘ 6 “ a Pour 4 personnes

4 bananes

4 litres de lait entier

2 sachets de sucre vanillé

10 Wu.mm 4 boules de glace vanille

Elapes de lo prépanation

1) enlenen Lo peaw de Lo banane.
Coupes en pelily monceau el venses
Qans le bel mixewy

2) ajeutes le lail jusgquw aw niveaw des bananes
3)ajoutez les boules de glace dany velne prépanalien et
ajeutes le sucne vanillé. Mixev le toul

4) le loisaen vepesen 5 minutes aw frige et dégusten

5) vensez dany ley veves el dégusten




